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Prot.18067/1V

Ai docenti di sala delle classi seconde
Agli alunni delle classi seconde
IPSSEOA

Oggetto: progetto “Shakerando!”

Si comunica che & stato attivato per il corrente anno scolastico il progetto “Shakerando!”,
riservato agli alunni delle classi seconde che potranno cimentarsi in una gara di creazione di un
cocktail analcolico.

La competizione prevede le seguenti fasi:

- gennaio/febbraio: in ogni classe seconda saranno selezionati dal docente di sala 2 alunni tra i
partecipanti in base alla ricetta presentata e alla realizzazione del cocktail (gennaio-febbraio) e la
finale verra disputata in piazza a Forlimpopoli (maggio/ giugno)

- marzo: i 16 alunni selezionati si sfideranno in un’ulteriore gara da cui usciranno gli 8 finalisti

- maggio/giugno: gara finale in piazza a Forlimpopoli con premiazione dei primi tre classificati
(targa per tutti e valigetta con kit base per barman per il primo classificato)

La ricetta, per chi volesse partecipare, dovra essere presentata al proprio docente di sala da cui
verra controllata e in caso scelta per partecipare alla competizione di gennaio.

Le regole sono le seguenti:

e Si possono utilizzare massimo 5 prodotti, incluse le gocce (decorazione esclusa)
e |e porzioni degli ingredienti dovranno essere espresse in cl (dai 7 cl ai 20 cl massimo)

e Decorazione obbligatoria e specificata (sul bordo o interna al bicchiere), senza genericita
(es. spicchio d’arancia, scorza di limone, ecc)

e | a decorazione, obbligatoriamente di frutta e/o verdura, verra preparata e finita in office
e |l bicchiere di presentazione del cocktail & a scelta dell’alunno
e |l tempo massimo di preparazione & di 15 minuti

Il cocktail dovra essere preparato in doppia dose (uno per la giuria e uno per la relativa
esposizione) utilizzando i prodotti elencati in una apposita tabella.

Il Dirigente Scolastico
Prof.ssa Mariella Pieri



