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Comunicazione n.669 Forlimpopoli, 21 MAGGIO 2022

Ai docenti
Agli alunni
IS FORLIMPOPOLI

Oggetto: ENCOMIO - finale Concorso Maestri del’Espresso Junior 21/22

E con profonda soddisfazione che Ilstituto Artusi si congratula con l'allievo MANCIA MICHELE
della classe 4™ E Sala - per il conseguimento del 2” posto nel Concorso Maestri dellEspresso
Junior 21/22.

Nato nel 1992, Maestri del’Espresso Junior € un concorso a premi promosso da lllycaffé e Gruppo
Cimbali con l'obiettivo di integrare i programmi formativi dedicati alla caffetteria degli Istituti
Professionali Alberghieri e della Ristorazione di tutta Italia, alla ricerca del professionista del
domani.

La manifestazione rappresenta un esempio positivo di collaborazione tra scuola pubblica e
industria, in cui due aziende leader nel loro settore mettono a disposizione le proprie esperienze,
competenze e risorse per stimolare e incoraggiare gli allievi degli Istituti Professionali Alberghieri a
diventare professionisti del settore, attraverso corsi e stage formativi.

Un viaggio lungo un intero anno scolastico costellato da sfide e performance su performance con
l'obiettivo di entrare nella cerchia degli 8 finalisti. La posta in palio € alta: uno stage formativo, un
corso di formazione per professionisti e per i primi due istituti la fornitura di caffe llly per un anno e
un’attrezzatura professionale a marchio Cimbali.

L’allievo Mancia Michele, sotto la guida del coach del concorso prof. Albini Paolo , ha dimostrato
di saper coniugare conoscenze e competenze del settore ristorativo di sala ad un personale stile
creativo, che gli hanno consentito di riscuotere un importante e significativo traguardo in una
manifestazione di qualita.

Allalunno e a tutti i docenti che con passione e competenza lo hanno seguito nell’intero

percorso di studio - vanno il plauso e il ringraziamento dell’ intera comunita scolastica.

Il Dirigente Scolastico
Prof. ssa Mariella Pieri






