Brigata di Cucina diretta da Chef Rocco Barcia di Mr. Black
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Servizio di Sala e Accoglienza a cura
dell’Istituto Alberghiero Pellegrino Artusi di Forlimpopoli &/

Dirigente Scolastico Prof.ssa Mariella Pieri

In Sala i Docenti Prof. Stefano Buda,
settembre

Prof. Maltoni Matteo e Prof.ssa Vanessa Vestrucci 2 o 2 1

Si ringraziano:

Cantina Forli Predappio ha fornito i vini per la serata
Pasticceria 900 Castrocaro Terme ha preparato e offerto la torta
Dorahouse ha fornito il caffe
LAFOR per il Tovagliato e 1 G~ M i
Il Girasole per I’allestimento floreale W

Andrea Eventi per le decorazioni

Coordinatore Michele Amadei GrandHotel Forli

Venerdi 10 settembre 2021
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La serata sara organizzata nel rispetto delle norme igienico-comportamentali previste
per limitare la diffusione di COVID-19 al fine di tutelare i presenti. alla ricerca scientifica sulle Malattie Rare Polmonari.

Cena di raccolta fondi:
il ricavato della serata sara devoluto
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Spumante bianco Rubicone millesimato

“MISVAGO”
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Romagna Sangiovese Superiore 2019

“TRATTI D’AUTORE”
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Albana spumante Dolce

“TRATTI D’ORO”

Aperitivo di Benvenuto
~ 5
La Burattina D.O.P. incontra il Crudo di Parma di 24 mesi,
su misticanza di Verdurine e Pistacchi con
Citronette emulsionata all’olio Evo della nostra Romagna
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I Cappellacei Verdi con ripieno di Patate spadellati con burro
aromatizzato al limone, Zenzero e Timo Selvatico,
serviti su Crema di Cipolla Rossa e Guanciale Croccante
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Sformatino di ricotta con Rondo di Zucchine marinate
su crema Mornay al Parmigiano con Cialdina
al Porro e Noci nostrane tostate

Torta Svizzera bavarese variegato

fragola cioccolato bianco e lampone



